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* Dalle attivita socialmente utili alle gelaterie cosi I'agricoltore riesce a far quadrare i conti aziendali

Multifunzionalita, il business corre

Spazi sempre pitt ampi dedicati

I , agricoltura socia-
le accompagnata
dalla multifunzio-

nalita ¢ in grado di fare reddi-

to ¢ non ha bisogno di soste-
gni». Lo dice Fausto Andi,
titolare di una piccola azien-
da vitivinicola a conduzione
biodinamica a Montll Becca-
ria, nel pavese e i risultati lo

dimostrano: una bottiglia di

«Moradella», un antico viti-

gno coltivato in via sperimen-

tale e in deroga rispetto ai
disciplinari di produzione, &
in .vendita a New York al
prezzo di 150 euro. L’azien-
da ha scelto di non puntare
sui volumi, ma su standard
altissimi di qualita: solo 8 et-
tari per una produzione che si
concentra esclusivamente sul-
la valorizzazione degli anti-
chi vitigni autoctoni, oggi tut-
ti al di fuori dei disciplinari

di produzione. Andi li coltiva

in via sperimentale grazie a

una deroga ottenuta dalla Re-

gione Lombardia. «Il Mora-
della — spiega — & un vitigno

a bacca rossa attualmente al-

lo studio dellTstituto di ricer-

ca di San Michele all’ Adige..

die inferiori con un program-

Coltiviamo ben 35 varieta di
questi vitigni storici, tutti ri-
gorosamente a bacca rossa,
per seguire la vocazione del
territorio». L’azienda vende
bene e produce reddito «sen-
za spendere neanche un cente-
simo in immagine o comuni-
cazione» come precisa Andi, 3
ma nello stesso tempo & atti- i
va nel campo della solidarie-
ta. Da anni Andi ha avviato
un percorso di agricoltura so-
cialmente utile e multifunzio-
nale che perd & anche sosteni-
bile economicamente, spiega,
e non ha necessita di essere
sostenuto, Il progetto «Fuori
dalla mischia» & nato da una
sua idea, impiegare in azien-
da persone diversamente abi-
li occupandole nel confezio-
namento tutto manuale delle
bottiglie, in tutto 30mila, o
nella preparazione delle con-
fetture, senza zucchero ag-
giunto ed erbe aromatiche.

In azienda ¢ stato aperto
anche un agriturismo di acco-
glienza e avviato un rapporto
di collaborazione con le scuo-
le materne, elementari e me-

AT

ma che prevede visite e per-
corsi di educazione alimenta-
re in base a un accordo stipu-
lato con il Comune di Stradel-
la (Pv). In programma sono
anche altri due progetti, la
realizzazione di orti medieva-
li in collaborazione con la co-
munita religiosa «Oasi Rosa
Mistica» di Torrazzetta di
Borgo Priolo (Pv), e di vigne-
ti con funzione unicamente
paesaggistica che saranno rea-
lizzati con il contributo dei
monaci benedettini,

Ha puntato sulla multifun-
zionalita tra produzione di lat-
te, formaggi, agrigelato, agro=..|

_energie ¢ vendita della mate-

wm»' e E

ria prima per il Grana padano
anche I’azienda agricola Bo-
dini Filippini Angelo e Fran-
cesco: la produzione pilt im-
portante & ovviamente quella
del latte che viene munto da
250 vacche in lattazione ed &
destinato alla caseificazione
della Dop, ma negli anni, co-
me spiega il figlio di uno dei
titolari, Michele Bodini Filip-
pini, I’attivita si & diversifica-
ta. Innanzitutto & stato realiz-

zato un impianto di biogas da
1 megawatt assieme ad altri 3
soci. Innovativo & il sistema
di condunone del llquamx dal-

stema di pompe spmge i

quami attraverso tubature di
collegamento e I'impianto
viene alimentato automatica-
mente, ogni ora, anche con
I’aggiunta di silomais e triti-
cale. «L.’energia prodotta vie-
ne impiegata — sottolinea Bo-
dini Filippini — come acqua
calda per riscaldare I'azien-
da, le abitazioni e I’agrigelate-
ria “Le Campagnole™ che
aprira tra tre mesi. Ci sara un
laboratorio per la pastorizza-
zione del latte, la produzione
di formaggi e yogurt, e anche
gelati. I prodotti verranno
venduti direttamente nel bar-
agrigelateria in un’area tra-
sformata in parco-giardino
con attrezzature sportive e di
intrattenimento e percorsi for-
mativi da fattoria didattica».
Nell’azienda agricola Leo-
nardo di Sale Marasino (Bs)
sul lago d’Iseo si produce
olio di "oliva extravergine

Dop Laghi Lombardi. «Ab-
zione — spiega Nadia che.

Ia sorella Elisa Turelli manda
avanti I'azienda — e altri 3

no. Il quantitativo- dovrebbe

all’ospitalita rurale ma anche alle vendite dirette di carni e creme

aumentare anche perché sia-
mo sempre alla ricerca di vec-
chi oliveti da risistemare e
rimettere in produzione». Og-
gi I'azienda produce 3mila
bottiglie di olio che vengono
vendute nei mercati di Cam-
pagna Amica o direttamente
in azienda. A base di olio di
oliva extravergine & anche
una linea di cosmetici com-
pleta di crema viso, da corpo
¢ saponi. In programma &
I’apertura di un agricampeg-
gio che sorgerd, in mezzo
agli oliveti, a 600 metri sul
livello del mare, su una «ter-
razza» con vista mozzafiato
sul lago d’Iseo e sulle tre iso-
le di Montisola, San Paolo e
Loreto. «I costi di manuten-
zione del terreno, spiega sem-
pre Turelli, vengono poi qua-
si azzerati grazie a un alleva-
mento di pecore Suffolk, una
razza irlandese da carne che
provvede a tenere pulito 1’oli-
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gli agnelli». o
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«IL MURELLO»

Nella pianura bolognese
la diversificazione ¢ di casa

C oltivazioni  agricole
tradizionali, come i
frumenti teneri e duri, il
mais e ’erba medica, ma
anche sperimentazioni col-
turali innovative, come il
farro, ¢ la lavanda. A cid si
aggiungono I'attivita agritu-
ristica, la partecipazione al
programma tegionale sulle
fattorie didattiche attraver-
so I’organizzazione di gior-
nate per la visita di scolare-
sche e campi scuola, la ven-
dita diretta e il commercio
elettronico di prodotti tipici
e un progetto di avanzata
fase di preparazione relati-
vo alla costruzione di un
impianto per la produzione
di biogas.

Nell’attivita dell’azienda
agricola «I1 Murello», nella
pianura bolognese, con se-
de a Fiorentina, un piccolo
centro di 500 abitanti vici-
no a Medicina in direzione
Ferrara, multifunzionalita &
la parola d’ordine. L’azien-
da agricola, gestita da Fran-
co Sarti, insieme al fratello
Alessandro, alla moglie Va-
leria e al figlio Denis, dispo-
ne innanzitutto di un fondo
di 254 ettari, di cui 70 in
proprieta, per le' coltivazio-
ni agricole.

Nel settembre del 2004

fu inaugurato 1’agriturismo
(www.agriturismoilmurello.
it), attraverso la ristruttura-
zione di un’antica casa colo-
nica di proprietd dei Sarti,
18 posti letto in 6 camere
con servizio di ristorazione,
La struttura ricettiva, spie-
£a Denis Sarti, «sara ogget-
to di un progetto di amplia-
mento attraverso un contri-

buto del 35% a fondo perdu-

to ottenuto nel quadro di un
bando del Piano regionale

L'azienda agricola
riscopre la lavanda
destinata alla cosmesi

di sviluppo rurale». Nel
2005 I'azienda agricola,
scelse anche di introdurre
una coltura sperimentale e
poco presente in Italia, quel-
la della lavanda. Dopo una
valutazione delle caratteri-
stiche fisico-chimiche del
terreno, furono impiantate
meccanicamente, ricorren-
do alle attrezzature normal-
mente impiegate anche per
il pomodoro, 12mila pianti-
ne da cui, nel 2006, con la
collaborazione dell’istituto

Spallanzani di Zocca (Mo-
dena) furono ricavati circa
74 litri di olio essenziale di
lavanda, collocati, in parte,
nell’industria cosmetica, e
in parte utilizzati per la pre-
parazione di saponi e altri
prodotti di bellezza che pos-
sono essere acquistati nel-
I"agriturismo. A base di la-
vanda, sono inoltre alcuni
prodotti gastronomici, co-
me i biscotti alla lavanda, i
liquori e gli elisir.

Nell’ambito della diffe-
renziazione = delle attivita
aziendali, a breve sara inau-
gurato anche un impianto a
biogas, da 0,99 Mw, per la
produzione di energia, ali-
mentato all’80% da mais e
al 20% da sottoprodotti ve-
getali. In un periodo in cui i
rapporti sull’agricoltura os-
servano la difficolta del ri-
cambio generazionale fa
inoltre piacere che Denis
Sarti, 28 anni, laureato a
Bologna in Economia e
marketing agrari, abbia gia
deciso di intraprendere 1’at-
tivita di imprenditore agri-
colo sulle orme della sua
famiglia. o
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